
注文書〈代金引替にて発送〉
～送料・別途申し受けます。夏季はクール便にてお届けします。～

☆ 注文は電話又はＦＡＸでお願いします。

☆ 当店のうどんは出来るだけ新しい物をお届けする様、作り置きは致しておりません。

　 注文を頂いてから発送まで２～３日必要になります。お急ぎのお客様は電話にてお問い合わせ下さい。（午後２時～６時）

☆ 賞味期間　：　製造日より　夏：１週間、冬：１０日間（要冷蔵）
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純生うどん（かけ／１２食）

純生うどん（ざる・釜揚げ用／１２食）

純生うどん（ミックス／かけ６食＋つけ６食）

純生うどん（つゆなし／１２食）

純生うどん（つゆなし／３食）

３,１５０円

３,１５０円

３,１５０円

２,４００円

６００円

箱

箱

箱

箱

パック

本

４００ｇ×４

４００ｇ×４

 　４００ｇ×４

４００ｇ×４

中村うどん特製しょうゆ （釜玉・生じょうゆ等）２００ml

その他お客様の御希望  ※例えば、のしの有無、お届け時間帯など

４００ｇ×１

３６０円

郵便振込の場合

中村うどん店　　電話・ＦＡＸ  0877（21）6477
〒763-0082 香川県丸亀市土器町東９丁目２８３番地CLOVER SHOEIビル1F

〒763-0082 香川県丸亀市土器町東９丁目２８３番地キャラントシスビルB

振込先　丸亀市平山郵便局
記号　16370　　番号　10819241

中村吉邦

００１

００２

００３

００５

００６

００７

丸亀市土器町にある中村うどん。本場讃岐の昔ながらの深い味わいの『手打ちさぬきうどん』の店。営業時間はお昼だけ。麺がなくなれば閉店。おすすめは釜玉・ひやあつ。大将の中村さんの実家は恐るべし『飯山のなかむら』。同じ遺伝子がおいしいうどんを作ります。最初から最後まで手作りのこだわり生麺を通信販売！

丸亀市土器町の中村うどん。本場讃岐の昔ながらの深い味わいの手打ちさぬきうどん店。おすすめは釜玉・ひやあつ。大将こだわりの生麺を通信販売しています。

丸亀市土器町にある中村うどん。本場讃岐の昔ながらの手打ちさぬきうどんのお店です。

純生うどん（どちらか選べます／□かけ、□つけ／６食） １,６００円 箱 　４００ｇ×２００４
※チェックして下さい。

住所
※お届け先と同じ場合は省略してください。


